Hotel Zamecek Mikulov

Areal Hotelu Zamecek

Prijd’te prozit nezapomenutelné zazitky
firemniho vecCirku!!!




Regionalni speciality
moravského sklipku

Hotel Zamecek Mikulov (ubytovani s kapacitou 140 osob)

V romantickém arealu hotelu vcetné vynikajici restaurace, Moravského sklipku a
salonku pro Vés radi ptipravime firemni velirky, fizené¢ degustace, narozeniny,
piredvadéci akce. Podavame krajové speciality, uzené piimo z udirny, kotlikovou
moravskou zabijacku, prazené mandle, babi¢Ciny kolacky a dalsi chutovky.

Moravsky sklipek ( kapacita 80 osob)

Nové€ postaven v aredlu hotelu vcetné rotundy a archivnich kéji. Celé stavba vinného
sklepa je zdobena ptekladanou kralovskou klentbou o celkové délce 70 metri véetné
ktizovych vazeb. Pfi vystupu ze sklepa je pro Vas pfipraveno venkovni posezeni
S nadhernym vyhledem na pohadkové panorama Mikulova, kterému dominuji Sv.
Kopecek, mikulovsky zdmek a vapencové vrcholky Palavy. V archivnich k¢jich
v zadni Casti sklepa zraji vinné skvosty z moravské oblasti, které mliZzete pii fizené
degustaci okoStovat.

Stylovy salonek (kapacita 40 osob)

V salonku se nachéazi vnitini krb, vinotéka a celkovy raz salonku je zasazen do
zamecké kiizové klentby. Pfed vstupem do salonku najdete venkovni country bar
S klasickou domadci udirnou, roStovym krbem na opékani selatek, venkovnim
posezenim pod vinnou pergolou a zastieSenym poédiem. Relaxovat miliZzete pi1 pohledu
na ptaci rdj nebo uchvatné no¢ni panorama nasvétleného mikulovského zamku.

Prijd’té a presvédcte se sami, Ze kdo chce hezké zazitky prozit a dobré vino piti,
na Zamecek musi jiti!



Speciality pro skupiny
1) grilované selatko (30 - 40 kg)
- opékani selatka v aredlu Hotelu Zamecek, postupné ofezavani, porcovani
hotelovym kuchaifem

- ruzné druhy peciva, okurky, kien, kozi rohy, hoicice, feferonka

Cena: 10 000,-K¢

2) Sunkové selatko (cca 10 kg — 20 kg)

- jemné¢ prouzené, vykosténé, pInéné libovym Sunkovym masem
- pecivo, okurek, kozi roh, hoicice, feferonky

Cena: 4 000,-K¢




3)

4)

r

vepi‘ové hody (obdobi zaii/duben) - Samoobsluha
od 25 osob

venkovni 501 kotel (jazyk,ovarova hlava, koleno, srdce, plecko)
servirujeme ptimo z kotle na velkém dievéném zabijackovém prkné
pecivo, kien, okurek, hoiCice

moznost zabijackové polévky zdarma!

Cena: 150,-K¢/osoba

vinariv kotlik (cca 40 I) — Samoobsluha
od 25 osob

jedna se o kotlikovy gulasek dle vybéru (hovézi, veptovy, chalupaisky)
chléb, pecivo, cibule, feferonky, kien

Cena: 150,-K¢/osoba




5) moravské domaci uzené piimo z udirny
200 glos.

- servirovani domaciho moravského uzené¢ho probiha piimo pted vasimi zraky,
které se pokrajuje na dievéném prkénku teplé pfimo zudirny (klobasy,
krkovice, bucek)

- pecivo, hoicice, kien, okurek, kozi roh

Cena: 120,-K¢/osoba

6) pecené vepiové koleno (horcice, kiren, cibule, berani rohy) — cena dle vahy
Doplatek za 10 g 2,- K¢

1000 g

Cena: 148,- K¢




7) zabija¢kové prkénko — (zaii — duben)
3kg

- jitrnice, jelitka,
- pecivo,

Cena: 600,-K¢

8) buckové §kvarky — teplé (special)
1000g
- podavané na dievéné misce

Cena: 300,-K¢/1kg




Dalsi catering

Studena kuchyné

1) bramborovy salat s majonézou

- 1509
- Cena: 35,-K¢

2) bramborovy salat s cibuli, petrZelkou, octovou zalivkou, (bez majonézy)

- 1509
Cena: 30,-K¢

3) téstovinovy salat s brokolici a jogurtovym dresingem

- 30009
Cena: 600,-K¢

4) ovocna misa — rizné druhy exotického ovoce dle moZnosti (ananas, pomeranc,
hrozen, jablko, banan, jahoda)

- 40009
Cena: 700,-K¢

5) bohaté zdobena syrova misa (1,4 kg - cca pro 7 osob)

- eidam, niva, hermelin, parenica, korba¢ek
-V syrové mise najdete také suSené Svestky, olivy zelené 1 ¢erné, hrozny,
brusinky

Cena: 1000,-K¢

6) obloZena misa (2,1 kg - cca pro 10 osob)
- Sunka, eidam, klobasa, salam, niva, slanina
Cena : 800,-K¢

7) uzena misa (2 kg — cca pro 10 osob)

- uzené maso, uzeny syr, slanina, klobas
Cena: 800,-K¢

...mnoho dalSich pokrmi dle Vaseho piani...



Sladké pokuSeni

1) Cokoladova exklusivni fontana (pro cca 50 osob)

Pfedstavte si ¢okoladovou fontdnu, na jejimz dné se rozpousti aromatickd cokolada,
stoupd vzhlru... a zavojem horké a vonavé tekutiny stéka kaskadovité po miskach
jako cokoladova fontana nebo vodopad, do n¢hoz si mizete namacet rizné druhy
ovoce a sladkosti, a vytvaret tak delikatesy s ¢okoladovou polevou. Muzete namacet -
jahody, banany, hrozny, jablka, ananas.

Cena: 1400,- K¢

2) Babi¢cin kolacek - velky
100g/ks

- kolacky jsou jemné a nadychané s posypovym drobenim, plnéné tvarohem,
povidly, makem,

Cen: 15,-K¢/ks

Slané pokuSeni

1) Teplé prazené mandle
100g

Cena: 48,-/100g



VIP nabidka pro hosty Hotelu Zamecek

(letni obdobi)
Pripitek vina z vinné kaSny pod stinem révy vinné (od 40 osob)
Zazijete nezapomenutelny zazitek, kdy si se svymi prateli, ¢i obchodnimi partnery
muzete piipit pfimo z vinné kaSny vynikajici moravské vino. Kouzelny prozitek
umociiuje pohadkovy vyhled na romantické panorama Sv. Kopecku, Mikulovského

zamku a Koziho hradku.

Cena: 3000,-/K¢

Vinny listek moravskych vin

Nabizime Vam $pickové moravské skvosty zrajici na vr$cich Palavy od vyhlasenych
vinafskych firem.

= VINO SUAOVE. . e od 80,-K¢/ 1l
- vino lahvové pozdni sbér......................................0d 180,-K¢&/ 0,71
- vino lahvové, vybér z hroznti......................cvee od 190,-K¢&/ 0,71
- VINO SIAMOVE . . e, od 580,-K¢&/ 0,21
- VINO LEAOVE. .. od 520,-K¢&/ 0,21

Hudebni produkce

- Cimbalova muzika (4 — 6 muzikantll)..................... 1600,-K¢/hod
- Modern-band muzika...............cooo 1600,-K¢/hod
- Country skupina, oldies skupina............................ 1600,-K¢/hod

- Reprodukovana hudba (cimbal, country,oldies).......... ZDARMA!



Dale Vam radi zajistime
e Piijemnou obsluhu v typickych moravskych krojich

e ZkuSeného sommeliéra, ktery povede fizenou degustaci vin, véetné sabrage
(odsekavani hrdla chlazenych sekta Savli)

e ZajiSténi vystoupeni btisnich tane¢nic

e Ukazku krok za krokem oblékani dévc€ice do moravského kroje

e Dalsi sluzby dle VaSeho pfani...

Pro poradani kongresu nebo seminare je
Kk dispozici

kompletni ozvuceni
wifi internet zdarma
CD,DVD mikrofon
platno na promitani
magneticka tabule
kopirka

DVD piehravac
reprobedny
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Jsme tu pro Vas: ey

.......................

mobil: 725 806 991 _ITTYINTTIm

e-mail: hotel@zamecekmikulov.cz HOTEL ZAMECEK
www.zamecekmikulov.cz MIKULOYV
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